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Fiori di zucca al pangrattato, farciti con capesante giapponesi e zucchine 18,00

Padellata di gamberoni, calamari e zucchine su vellutata di patate ratte 20,00

Tartare di tonno e ricciola con crema di piselli, pane tostato e salsa yogurt 22,00
Prosciutto S. llario di Parma con formaggella di capra e gnocco fritto 18,00
Fegato grasso d'anatra al torcione marinato al Calvados e pan brioche 25,00

Lumache della Val Trompia allo scalogno e prezzemolo su polenta taragna 18.00

Risotto Carnaroli alla barbabietola, crudite di gambero blu di Caledonia 25,00
Calamarata trafilata al bronzo all'astice canadese e ombrina leggermente piccante 25,00

Pappardelle fresche al sami di capriolo al cioccolato fondente e crema di taleggio 18,00

Casoncelli di zucca mantovana al cacio e pepe con guanciale croccante 18,00
Malfatti d'erbette di campo e ricotta al burro versato di Bago|ino e salvia 15,00

Linguine di gargnano IGP ai tre pomodori e fonduta di burrata campana 18,00
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Il nostro salmone aFFumicato, caviale siberiano e maionese al bergamotto 23,00
Tentacoli di polpo croccanti su pappa al pomodoro e crostoni alla maggiorana 25,00
Tonno rosso appena scottato con crema di ceci, stracciatella e crumble salato 35,00
Filetto di spigola arrostita con pomodorini datterini, olive taggiasche e capperi 25,00

San pietro con carciofi, salsa al Franciacorta, zafferano e nero di seppia 25,00

Rombo chiodato in foglia di patate rosse su broccoli ripassati al peperoncino 25,00

Carvee

Capretto da latte alla bresciana con polenta integrale di storo e patate al forno 25,00
|l nostro cotechino nostrano al cucchiaio con spinaci al burro e purea di patate 30,00

Costata di manzo Bavarese alla brace e salsa alla senape di Dijon e basilico 35,00
Maialino di patanegra con salsa tonnata, frutto del cappero e acciughe del Cantabrico 25,00
Anatra cotto a bassa temperatura con salsa all’arancia e mirtilli con burrata affumicata 25,00

Manzo all’olio alla moda di Rovato su patate dolci al vapore e rosmarino 25,00

Battuta di manzo su midollo caldo, lardo magro di mangalica e nocciole saltate 25,00




